
when you are not hungry, but you eat because 
your mouth is lonely

口寂しい
kuchisabishi i
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1 SPRING ROLLS 6 Stk.							     
Knusprige Frühlingsrollen serviert mit

Wildkräutersalat und Unagi C, E, J - Soße

	 I	 mit Garnelen G, H, I, J	 	 	 	 	 	 	 6,00 €

	 II	 mit Hähnchen J		 5,50 €

	 III	 mit Gemüse vegetarisch A, C, J	 	 	 5,50 €

2 DIAMOND ROLLS 2 Stk. 

Sommerrollen gefüllt mit Wildkräutersalat und Reisnudeln, 

serviert mit Chili-Limetten-Vinaigrette H oder Soja-Schalotten-Soße

	 I	 mit Tofu vegan C, G	 	 	 	 	 6,00 €

	 II	 mit Hähnchen G		 	 	 6,00 €

	 III	 mit Garnelen G, I	 	 	 	 7,00 €

	
3 TORNADO SHRIMPS I 4 Stk. 					     7,00 €
Frittierte Garnelen, umwickelt in einer Kartoffelspirale

4 HA CAO G, I 4 Stk.						      6,00 €
Gedämpfte Reisdumplings mit Garnelen und Wildkräutersalat

5 YAKITORI C, G, 9  2 Stk.			   6,00 €
Gegrillte Hähnchenspieße, Sesam und Wildkräutersalat

VORSPEISEN
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6 EDAMAME vegan C						      6,00 €
Gedämpfte grüne Sojabohnen mit Meersalz

7 SWEET POTATO vegan							       6,00 €
Frittierte Süßkartoffelstreifen

8 TATAR 6 Stk.							     
Avocado und Seetang mit scharfer Soße  C, E, J

	 I	 und gewürfeltem Thunfisch Tatar G, H 	 8,50 €

	 II	 und gewürfeltem Lachs Tatar G, H	 8,00 €

	 III	 und gewürfeltem Thunfisch- und Lachstatar G, H	 15,00 €

9 GYOZA 2 Stk. 

Japanische Maultasche aus Weizen

	 I	 mit Garnelen C, G, I, 9	 7,50 €

	 II 	 mit Gemüse vegan C, G, 9	 6,50 €

10 SUMI TAPAS SELECTION C, G, H, I, J, 9 7 Stk. 	 15,00 €
Zusammengesetzt aus zwei Frühlingsrollen mit Garnelen, 

einer Diamond Roll mit Hähnchen, zwei Ha Cao und zwei Tornado Shrimps

11 TAKOYAKI A, H, J, L 4 Stk.		  8,00 €
Oktopus-Teigbällchen mit Unagi C, E, J - Soße und Bonito-Flocken

VORSPEISEN
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SALATE

12 WAKAME SALAT				  
Eingelegter Algensalat mit Sesam und

	 I	 Avocado vegan G, J	 6,50 €

	 II	 flambiertem Lachs G, H, J	 8,50 €

	 III	 flambiertem Thunfisch G, H, J	 9,50 €

	 IV	 flambiertem Lachs & Thunfisch G, H, J	 14,00 €

13 SALMON SALAT								      
Gegrillter Lachs auf gemischtem Salat und Dressing H

	 I	 Kleine Portion G, H 	 10,50 €

	 II	 Große Portion G, H	 17,00 €

14 MANGO SALAT							     
Frischer Salat mit geraspelten Mango-Streifen, Kräutern, gerösteten Erdnüssen 

	 I	 und gegrillter Hähnchenbrust B 	 7,00 €

	 II	 und gekochten Garnelen B, I	 8,00 €

15 PAPAYA SALAT 

Frischer Salat mit geraspelten Papaya-Streifen, Kräutern, gerösteten Erdnüssen 

	 I	 und gegrillter Hähnchenbrust B	 9,00 €

	 II 	 und gegrillten Garnelen B, I	 10,00 €

Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte06



SUPPEN

16 PHO BO				  
Reisbandnudeln mit Roastbeef und Fischsoße

	 I	 Kleine Portion H	 7,50 €

	 II	 Große Portion H	 14,00 €

17 PHO GA								      
Reisbandnudeln mit Hähnchenbrust und Fischsoße

	 I	 Kleine Portion H 	 6,50 €

	 II	 Große Portion H	 13,00 €

18 PHO TOFU							     
Reisbandnudeln mit gebratenem Tofu und Fischsoße

	 I	 Kleine Portion C, H 	 6,50 €

	 II	 Große Portion C, H	 13,00 €

19 SALMON SOUP H	 8,00 €
Lachssuppe mit rotem Thai-Curry und Gemüse	

20 UDON NOODLE SOUP						    
Udon Reisnudelsuppe

	 I	 mit Roastbeef H 	 14,00 €

	 II	 mit Hänchenbrust H	 13,00 €

	 III	 mit gebratenem Tofu C, H 	 12,00 €

07Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte



HAUPTSPEISEN

21 BUN BO NAM BO C			   15,00 €
Vietnamesische Reisnudeln serviert mit einer Soja-Schalotten-Soße, 

gegrilltem Rindfleisch und Kräutersalat

22 BUN NEM			   15,00 €
Frühlingsrollen und Reisnudeln serviert mit einer Limetten-Vinaigrette H und Wildkräutersalat

	 I	 mit Garnelen G, I, J 	

	 II	 mit Hähnchen G, J	

	 III	 vegetarisch C, G, J 

23 SPECIAL CURRY			 
Mango Curry mit Kokosmilch und Sahne, serviert mit Sesamreis

	 I	 und Tofu vegetarisch C, D, G, H	 13,00 €

	 II	 und Huhn D, G, H	 13,00 €

	 III	 und Garnelen D, G, H, I	 14,00 €

	 IV	 und veganen Garnelen vegan C, G, H	 14,00 €

	 V	 und Ente C, G, H	 16,00 €

24 ENTE KROSS G, J							       16,00 €
Saftig-knusprige Ente auf Sesamreis und Gemüse-Mix serviert mit Wildkräutersalat

25 SALMON POWER A, G, H							       16,00 €
Gebratener Lachs serviert mit Eier-Reis und Salat

26 AMAZON vegetarisch C, G, J							       17,00 €
Chinesische Nudeln mit Pak Choi, veganen Gyoza, 

Geschnetzeltem auf Sojabasis in Chair Siu-Marinade C, J, K, 2, Limetten-Vinaigrette H,

dazu Wildkräutersalat und vegane Sesamsoße

Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte08



27 MIRACLE NOODLES C, I							      16,00 €
Kalorienarme Konjak Nudeln mit Garnelen, Gemüse-Mix und Kräutersalat

28 SOMMERLIED B, C, J, G			   16,00 €
Reisnudeln mit gegrilltem Rinderfleisch, Soja-Schalotten-Soße, 

gerösteten Erdnüssen und Wildkräutersalat

29 YAKI UDON G, J							     
Reisnudeln mit knusprigem Fleisch nach Wahl,

pikanter Knoblauchsoße, gerösteten Erdnüssen und Wildkräutersalat

	 I	 mit Ente  J 	 16,00 €

	 II	 mit Huhn J	 	 	 14,50 €
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MITTAGSKARTE

L1 PHO SOUP LUNCH B, C, J, G			 
Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit Fischsoße

	 I	 und Rind H 	 10,00 €

	 II	 und Hähnchenbrust H	 9,00 €

	 III	 und gegrilltem Tofu C, H	 8,00 €

L2 ENTE DELUXE LUNCH D, J		  13,50 €
Ente in cremigem Mango Curry auf Jasminreis, dazu Wildkräutersalat

L3 VEGGIE LUNCH vegan 14 Stk. F, G, J						     9,00 €
6 Avocado Maki, 6 Kappa Maki und 2 Frühlingsrollen 

serviert mit Gemüse und Wildkräutersalat

L4 BUN BO NAM BO LUNCH C						      9,90 €
Vietnamesische Reisnudeln serviert mit gegrilltem Rinderfleisch,

einer Soja-Schalotten-Soße und Wildkräutersalat

DIENSTAG BIS SONNTAG VON 11:00 UHR BIS 14:30 UHR

10



L5 BEEF CURRY LUNCH D							       10,00 €
Mango Curry mit Kokosmilch, Sahne und Rindfleisch auf Sesamreis

L6 SALMON SALAD LUNCH H							       11,00 €
Gegrillter Lachs und 6 Avocado Maki serviert mit Jasminreis und Wildkräutersalat

L7 CHICKEN CURRY D			   10,00 €
Mango Curry mit Kokosmilch, Sahne und Hähnchenfleisch auf Sesamreis

L8 SUMI SUSHI LUNCH 1 18 Stk F, G, H	 				    12,90 €
8 Avocado Maki, 8 Sake Maki, 2 Maguro Nigiri

dazu Ingwer, Wasabi und Wildkräutersalat

L9 SUMI SUSHI LUNCH 2 10 Stk F, G, H			   11,90 €
8 Sake Maki, 2 Avocado Nigiri

dazu Ingwer, Wasabi 10, 3 und Wildkräutersalat

L10 SUMI SUSHI LUNCH 3 14 Stk A, F, G, J			   12,90 €
6 Stk. Chicken Crunchy, 8 Stk. Avocado Maki

dazu Ingwer, Wasabi 10, 3 und Wildkräutersalat

11Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte



SUMI SPECIAL ROLLS

S40 SHIRO NEKO 8Stk. A, F, G, H, I, J, 1, 2, 9			   13,50 €
Lachs, Surimi, Sesam, obendrauf flambierter Thunfisch

S41 KURO NEKO 8Stk.  A, D, E, F, G, H, I, J 						      13,50 €
Frittierte Garnelen, Thunfisch, Mango, Frischkäse, obendrauf flambierter Lachs

S42 GREEN DRAGON 8Stk. A, F, G, H, I, J, 1, 2, 9				   15,00 €
Surimi, Avocado, Frischkäse, obendrauf flambierter Lachs, Sesam

S43 ETERNAL DRAGON 8Stk. A, F, G, H, I, J					     15,00 €
Gurke, Garnelen, obendrauf flambierter Lachs

S44 TOGETHER FOREVER 8Stk. A, C, D, E, F, G, H, J, 10				   15,00 €
Lachs, Frischkäse, darauf Aal, obendrauf flambierter Lachs, Sesam, Kräutersalat, Teriyakisoße

S45 SAKURA 8Stk. A, F, G, H, I, J, 1, 2, 9				    14,50 €
Frittierte Garnelen, Gurke, obendrauf flambierter Lachs, Surimi, Sesam

S46 SHINING TUNA 8Stk. A, D, E, F, G, I, J					     15,00 €
Thunfisch, Avocado, Frischkäse, obendrauf flambierter Thunfisch, Sesam

S47 BAMBOO ROLL 8Stk. A, D, E, F, G, I, J					     14,00 €
Frittierte Garnelen, Frischkäse, obendrauf Avocado, Sesam

S48 DEEP SEA 8Stk. A, D, E, F, G, I, J						      14,00 €
Gurke, gekochte Garnelen, marinierter Aal, Sesam

S49 FREESTYLE INSIDE OUT 8 Stk. A, C, D, E, G, H, J		  13,00 €
Lassen sie sich von unseren Sushi-Chefs überraschen!

Alle Gerichte werden mit Wasabi 1O, 3, Ingwer, Mango-, Unagi C, E, J -, Chili-Mayonnaise A -

und Mayonnaise-Soße A serviert.

S
U

S
H

I

Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte12
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N1 SAKE NIGIRI 2 Stk. F, G, H								        6,50 €
Nigiri mit Lachs

N2 MAGURO NIGIRI 2 Stk. F, G, H							       7,50 €
Nigiri mit Thunfisch

N3 EBI NIGIRI 2 Stk. F, G, I			   7,50 €
Nigiri mit frittierten Garnelen

N4 UNAGI NIGIRI 2 Stk. C, D, F, G, H, J	 						      7,50 €
Nigiri mit gegrilltem Aal

N5 AVOCADO NIGIRI vegan 2 Stk. F, G							      5,50 €
Nigiri mit Avocado

NIGIRI SUSHI
SERVIERT MIT WASABI 10, 3 UND INGWER

Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte14



M1 SAKE MAKI 8 Stk. F, G, H							       5,50 €
Maki mit Lachs

M2 MAGURO MAKI 8Stk. F, G, H							       6,00 €
Maki mit Thunfisch

M3 EBI MAKI 8Stk. F, G, I			  6,00 €
Maki mit frittierten Garnelen

M4 UNAGI MAKI 8 Stk. C, D, F, G, H, J	 						      6,00 €
Maki mit gegrilltem Aal

M5 AVOCADO MAKI vegan 8 Stk. F, G							       5,00 €
Maki mit Avocado

M6 KAPPA MAKI vegan 8 Stk. F, G							       5,00 €
Maki mit Gurke

M7 SALMON SKIN MAKI 8 Stk. F, G, H						      5,00 €
Maki mit knuspriger Lachshaut

M8 BIG MAKI ROLLS 8 Stk. F, G, H						      14,00 €
Große Maki Rollen mit Gurke, Avocado, 

Thunfisch, Lachs und Sesam

MAKI SUSHI
SERVIERT MIT WASABI 10, 3 UND INGWER
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C1 SAKE SASHIMI 8 Stk. F, G, H		 18,00 €
Rohe Lachsscheiben

C2 MAGURO SASHIMI 8 Stk. F, G, H						      20,00 €
Rohe Thunfischscheiben

C3 FUSION SASHIMI 8 Stk. F, G, H		  22,00 €
Gemischte rohe Lachs- und Thunfischscheiben

SASHIMI
SERVIERT MIT ALGENSALAT, WASABI 10, 3 UND INGWER

Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte16



30 POPEYE A, C, J							      9,00 €
Süßkartoffelpommes mit hausgemachtem Crispy Chicken,

serviert mit süßer Chilisoße

31 SIMBAT  A, C, J, 1								        9,00 €
Gebratener Reis mit Hühnerspießen, 

serviert mit Teriyakisoße 

KINDERMENU
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C50 CHICKEN CRUNCHY 10 Stk. A, G, J				    14,00 €
Panierte Rollen mit panierten Hähnchen, Gurke und Sesam

C51 SAKE CRUNCHY 10 Stk. A, D, E, H, J					     14,00 €
Panierte Rollen mit Lachs und Avocado

C52 EBI AVOCADO CRUNCHY 10 Stk. A, D, E, I, J	 16,00 €
Panierte Rollen mit Garnelen, Frischkäse und Avocado

C53 MAGURO CRUNCHY 10 Stk. A, H, J		  15,50 €
Panierte Rollen mit Thunfisch und Avocado

C54 VEGAN CRUNCHY vegan 10 Stk. B, J					     12,50 €
Panierte Rollen mit Avocado und Gurken

C55 SUMI CRUNCHY 10 Stk. A, H, F, G, 1					     14,00 €
Panierte Rollen mit Surimi, Lachs und Avocado

SUMI CRUNCHY
SERVIERT MIT WASABI 10, 3 UND INGWER
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T60 SAKE TEMAKI D, E, F, G, H							       7,00 €
Lachs, Gurke, Avocado und Sesam

T61 MAGURO TEMAKI D, E, F, G, H						      7,50 €
Thunfisch, Gurke, Avocado und Sesam

T62 SUMI TEMAKI G, H	 7,50 €
Aal, Lachshaut, Gurke und Sesam

T63 CHICKEN TEMAKI D, E, G					    7,50 €
Gebratenes Hähnchen, Gurke, Frischkäse und Sesam

T64 EBI TEMAKI D, E, G, I					     7,50 €
Frittierte Garnelen, Gurke, Frischkäse und Sesam

SUMI TEMAKI
SERVIERT MIT WASABI 10, 3 UND INGWER
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U20 MAGURO INSIDE OUT 8 Stk. A, D, E, H					     9,50 €
Thunfisch, Avocado, Frischkäse, Sesam

U21 SAKE INSIDE OUT 8 Stk. A, D, E, H					     9,00 €
Lachs, Avocado, Frischkäse, Sesam

U22 DEVIL INSIDE OUT 8 Stk. D, E, H, I, L	 	 12,00 €
Tempura-Garnelen, Frischkäse, Mango, Avocado, Lachs

U23 TSUBAKI INSIDE OUT 8 Stk. D, E, G, H			   9,80 €
Frittierte Lachshaut, Gurke, Frischkäse, Sesam

U24 VEGAN INSIDE OUT vegan 8 Stk. G					     8,00 €
Avocado, Gurke, Sesam

U25 UNAGI INSIDE OUT 8 Stk. C, D, E, G, H, J						      9,50 €
Gegrillter Aal, Gurke, Frischkäse, Sesam

U26 SURIMI INSIDE OUT 8 Stk. D, E, G, I, 1, 2, 9					     9,50 €
Surimi, Avocado, Frischkäse, Sesam

U27 CHICKEN INSIDE OUT 8 Stk. A, D, E					     9,50 €
Hähnchen, Gurke, Frischkäse, Sesam

U28 VEGAN TEMPURA INSIDE OUT 8 Stk. F, G		 9,50 €
Tempura Gemüse, Paprika, Mango, Sesam

INSIDE-OUT ROLLS
SERVIERT MIT WASABI 10, 3 UND INGWER

Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte20



SM1 MAKI SET 24 Stk.  F, G, H					     15,00 €
8x Lachs Maki, 8x Thunfisch Maki, 

8x Avocado Maki

SM2 NIGIRI SET 8 Stk. F, G, H, I						      25,00 €
8 Stk. Nigiri nach Wunsch

SM3 VEGETARIAN SET vegetarisch 24 Stk. B, D, G	 19,00 €
8x Vegetarian Crunchyroll mit Frischkäse 

8x Kappa Maki, 8x Avocado Maki

SM4 SALMON SET 16 Stk. F, G, H				    19,00 €
4x Sake Nigiri, 8x Sake Maki, 

4x Sake Sashimi

SM5 FREESTYLE SET B, F, G, H, I				    25,00 €

 Lass dich von unserem Sushi-Chef überraschen! 	 pro Person

SUSHI MENU
SERVIERT MIT WASABI 10, 3 UND INGWER
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SC1 OSAKA vegetarisch F, G				    48,00 €

2 Stk. 	 Avocado Nigiri

8 Stk.	 Vegan Crunchy

16 Stk. 	 Avocado Maki, 16 Stk. Kappa Maki

16 Stk.	 Vegetarian Inside Out

SC2 TOKYO A, D, E, F, G, H								        59,00 €

8 Stk.	 Sake Maki, 8 Stk. Kappa Maki

4 Stk.	 Sake Sashimi

8 Stk.	 Chicken Crunchy

2 Stk.	 Sake Nigiri, 2 Stk. Maguro Nigiri

8 Stk.	 Maguro Inside Out, 8 Stk. Sake Inside Out

SC3 SHINJUKU A, C, D, E, F, G, H, J	 		  75,00 €

10 Stk.	 Chicken Crunchy

8 Stk.	 Sake Maki, 8 Stk. Unagi Maki, 8 Stk. Kappa Maki

8 Stk.	 Shiro Neko, 8 Stk. Shining Tuna

4 Stk.	 Sake Nigiri

2 Stk.	 Sake Sashimi, 2 Stk. Maguro Sashimi

SC4 AKIHABARA A, D, E, F, G, H, J, I				    95,00 €

10 Stk.	  Sake Crunchy,  10 Stk. Maguro Crunchy

9 Stk.	 Sake Inside Out, 8 Stk. Tsubaki Inside Out

8 Stk.	 Lachs Maki, 8 Stk. Kappa Maki, 8 Stk. Ebi Maki

4 Stk.	 Sake Sashimi, 4 Stk. Maguro Sashimi

2 Stk.	 Sake Nigiri, 2 Stk. Maguro Nigiri

1 Stk.	 Ebi Temaki

SUSHI COMBOS
UNSERE GROSSEN SUMI COMBO SPECIALS

Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte22
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D70 SAKE DON  G, H							       24,00 €
Rohes Lachsfilet, Edamame, Shiitake, Avocado,

Sesam, Sushireis, Salat

D71 FURAN SAKE DON G, H							      26,00 €
Leicht flambiertes Lachsfilet, Edamame, Shiitake,

Avocado, Sesam, Sushireis, Salat

D72 YAKI SAKE DON G, H							       27,00 €
Gegrilltes Lachsfilet, Teriyakisoße, Sesam,

Sushireis, Salat

D73 MAGURO DON G, H							       26,00 €
Rohes Thunfischfilet, Edamame, Shiitake,

Avocado, Sesam, Sushireis, Salat

D74 FURAN MAGURO DON G, H							       27,00 €
Leicht flambiertes Thunfischfilet, Edamame,

Shiitake, Avocado, Sesam, Sushireis, Salat

D75 CHICKEN DON G							      16,00 €
Mariniertes Hähnchen, Edamame, Shiitake,

Avocado, Sesam, Sushireis, Salat

D76 SUMI DON G, H							       30,00 €
Verschiedene rohe Fischsorten, Edamame,

Shiitake, Avocado, Sesam, Sushireis, Salat

D77 UNAGI DON C, D, G, H, J							       26,00 €
Gegrillter Aal, Edamame, Shiitake, Avocado,

Sesam, Sushireis, Salat

DONBURI
REISBOWL MIT VERSCHIEDENEN TOPPINGS SERVIERT MIT FISCHSOSSE

Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte24
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MOCHI EIS vegan 1						      6,00 €
2 Kugeln nach Wahl:

Kokos / Matcha / Mango

CHOCOLATE LAVA vegetarisch A, C, D, J	 6,00 €
Schokoladenküchlein mit zartschmelzendem Kern

VANILLA ICE APPLE STRUDEL D 	 6,00 €
Apfelstrudel mit Sahne und Vanilleeis an roten Früchten

STRAWBERRY CHEESECAKE vegetarisch A, B, D, J				    7,00 €
Erdbeer-Käsesahne Tartelettes

MOCHI vegan 1, D						      6,00 €
Reiskuchen aus Klebreis. Auswahl aus folgenden Sorten:

Grüntee / Kokosnuss / Erdnuss

DESSERTS
DIE NACHSPEISEN DES HAUSES

Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte26



HIBIKI 5						      6,90 €
3 cl Shot

NEP MOI 1					    6,90 €
4 cl Shot

VODKA SHOT 					     6,90 €
4 cl Shot

TEQUILA SHOT 					     6,90 €
4 cl Shot

JÄGERMEISTER SHOT 					     6,90 €
4 cl Shot

SAPHIRE GIN 5, B				    6,90 €
3 cl Shot

SINGLE-MALT-WHISKEY J 					    6,90 €
4 cl Shot

SPIRITS
SPIRITUOSEN DES HAUSES
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AQUA MORELLI 		
mit / ohne Kohlensäure

	 I	 0,25 l	 3,50 €

	 II	 0,75 l	 6,50 €

COCA COLA 1, 4		

	 I	 0,25 l	 3,00 €

	 II	 0,5 l	 5,00 €

COCA COLA ZERO 1, 4, 6, 8		

	 I	 0,25 l	 3,00 €

	 II	 0,5 l	 5,00 €

FANTA 1, 3	

	 I	 0,25 l	 3,00 €

	 II	 0,5 l	 5,00 €

SPRITE 		

	 I	 0,25 l	 3,00 €

	 II	 0,5 l	 5,00 €

SOFTDRINKS/SÄFTE
EINE AUSWAHL AN HEISS- UND KALTGETRÄNKEN DES HAUSES

Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte28



WEISSER TRAUBENSAFT 		
Saft pur oder als Schorle

	 I	 0,25 l	 3,00 €

	 II	 0,75 l	 5,00 €

LYCHEEDRINK 		
Nektar pur oder als Schorle

	 I	 0,25 l	 3,00 €

	 II	 0,5 l	 5,00 €

CRANBERRYDRINK 1		
Nektar pur oder als Schorle

	 I	 0,25 l	 3,00 €

	 II	 0,5 l	 5,00 €

APFELSAFT		
Saft pur oder als Schorle

	 I	 0,25 l	 3,00 €

	 II	 0,5 l	 5,00 €

MANGODRINK 		
Saft pur oder als Schorle

	 I	 0,25 l	 3,00 €

	 II	 0,5 l	 5,00 €

29Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte



SCHWEPPES TONIC WATER 5						      3,00 €
0,2 Liter Softgetränk

SCHWEPPES RUSSIAN WILDBERRY 1					    3,00 €
0,2 Liter Softgetränk

SCHWEPPES GINGER BEER 1					     3,00 €
0,2 Liter Softgetränk

SCHWEPPES GINGER ALE 1					     3,00 €
0,2 Liter Softgetränk

NONALCOHOLICS
EINE AUSWAHL AN HEISS- UND KALTGETRÄNKEN DES HAUSES

Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte30



BERRY & BASIL LEMONADE 1, 3		  6,50 €
Cranberry, Thai Basilikum, Limetten

GINGER REFRESHER	2, 3	 6,50 €

Ginger Beer, Limetten, Minze, Ingwer

MAGIC WINTER 	 3	 6,50 €
Honig, Apfelsaft, Zimt

SPECIAL ICE TEA 3		  6,50 €
Kumquat Tee, Zitrone, Minze

	

EXOTIC	 6,50 €
Wildberry, Waldbeeren, Orange

	

LEMONGRASS LEMONADE	 6,50 €
Zitronengrass, Limetten, Minze

PINK DRAGON 1 				    6,50 €
Lycheenektar, Cranberry, Limetten, Minze

FREESTYLE HOMEMADE 1, 2, 3	 			   6,50 €
Lassen sie sich von unserem Barkeeper überraschen!

HOMEMADES
HAUSGEMACHTE DRINKS DES HAUSES, 0,5L

31Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte



MICHEL SCHNEIDER RIESLING TROCKEN K		
Auswahl aus:

	 I	 Glas 0,2 Liter	 6,50 €

	 II	 Flasche 0,75 Liter	 20,00 €

MICHEL SCHNEIDER SAUVIGNON BLANC K		
Auswahl aus:

	 I	 Glas 0,2 Liter	 7,50 €

	 II	 Flasche 0,75 Liter	 22,00 €

WEINSCHORLE K		  6,50 €
0,5 Liter

RILLING SECCO K		  6,50 €
0,2 Liter

HERMANN ZÖLLER ST. LAURENT K		  6,50 €
0,2 Liter

DOMAINE CAUHAPÉ WEISSWEIN K		  7,50 €
0,2 l

ALCOHOLICS

Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte32



KÖNIG PILSNER J	
Auswahl aus:

	 I	 0,3 l	 3,50 €

	 II	 0,5 l	 4,50 €

ALKOHOLFREIES PILS J		  4,00 €
0,5 Liter

ERDINGER HEFEWEIZEN J	 4,50 €
0,5 Liter

HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI J	 4,00 €
0,5 Liter

SAIGON REISBIER J		  4,50 €
0,3 Liter

	

JAPANISCHES BIER J	 4,50 €
Auswahl aus:

	 	 I	 Kirin 0,3 Liter	

	 II	 Asashi 0,3 Liter	

	 III	 Sapporo 0,3 Liter	
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EINE TASSE TEE 				    4,50 €
Auswahl aus: Ingwer-, Minze-, Jasmin-, Kamillen-, Sencha-, Früchte- oder Grüntee

VIETNAMESE COFFE COLD DRIP 				    5,50 €

BAC XIU COCONUT ESPRESSO 			   6,00 €

ESPRESSO 				    3,00 €

ESPRESSIO DOPPIO 			   5,00 €

CAPPUCCINO 		  4,00 €

KAFFEE 				    3,40 €

LATTE MACCHIATO D			  4,00 €

TEE & COFFEE

Informationen zu allen Allergenen finden sie auf der letzten Seite der Speisekarte34



GREENTEA MOJITO		  6,50 €
Matcha, Bacardi, Limette, Minze

MOSCOW MULE 1	 6,50 €
Vodka, Limettensaft, Ginger Beer

MARACUJA SMASH	 5,80 €
Maracujasirup, Havana, Minze

GIN TONIC	  5	 7,50 €
Gin, Tonic Water

	

LILLET WILDBERRY K	 6,50 €
Lillet, Russian Wildberry

	

HUGO K	 5,80 €
Prosecco, Limette, Minze, Holunderblüte

MIMOSA K	 4,50 €
Orangensaft, Prosecco

APEROL SPRITZ K, 1, 5	 6,50 €
Aperol, Orange, Prosecco

LONGDRINKS
HAUSGEMACHTE DRINKS DES HAUSES, 0,5L
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1	 ENTHÄLT FARBSTOFFE

2	 ENTHÄLT KONSERVIERUNGSSTOFFE

3	 ENTHÄLT ANTIOXIDATIONSMITTEL

4	 ENTHÄLT KOFFEIN

5	 ENTHÄLT CHININ

6	 ENTHÄLT SÜSSUNGSMITTEL

7	 ENTHÄLT MILCHSÄURE 

8	 ENTHÄLT EINE PHENYLALANINQUELLE 

9	 ENTHÄLT GESCHMACKSVERSTÄRKER

10	 ENTHÄLT AZOFARBSTOFF (kann Aktivität und Aufmerksamkeit bei Kindern beeinträchtigen)

	 VEGETARISCH

	 VEGAN

ZUSATZSTOFFE
ALLE WICHTIGEN ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE IM ÜBERBLICK
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A	 EIER

B	 ERDNÜSSE

C	 SOJA

D	 MILCH / LAKTOSE

E	 SELLERIE

F	 SENF

G	 SESAM

H	 FISCH

I	 KREBSTIERE

J	 GLUTEN (WEIZEN)

K	 SULFITE

L	 WEICHTIERE
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